Wielun: Przygotowanie i dostarczenie positkow dla dzieci Publicznego Przedszkola nr 2
w Wieluniu
OGLOSZENIE O UDZIELENIU ZAMOWIENIA - Ustugi
Zamieszczanie ogloszenia: nieobowiagzkowe.
Ogloszenie dotyczy: zamowienia publicznego.
Czy zaméwienie bylo przedmiotem ogloszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych: nie
SEKCJA I: ZAMAWIAJACY
I. 1) NAZWA 1 ADRES: Publiczne Przedszkole nr 2 w Wieluniu, 98-300 Wielun, ul. POW 14,
woj. todzkie, tel. 43 8438577, faks 43 8437880 (ZOPOW).
Adres strony internetowej zamawiajacego: www.pp2.wielun.pl
Informacje dotyczace zamowien publicznych umieszczono na stronie internetowej w czgsci
»Przetargi” (http://bip-przedszk2.um.wielun.pl).
I. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Inny: gminna samorzagdowa jednostka organizacyjna.
SEKCJA II: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
I1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez zamawiajacego: Przygotowanie i dostarczenie positkow
dla dzieci Publicznego Przedszkola nr 2 w Wieluniu.
I1.2) Rodzaj zaméwienia: Ushugi.
I1.3) OkreSlenie przedmiotu zamowienia: Przedmiotem zamoéwienia sa ustugi spoteczne
wymienione w zalgczniku XIV do dyrektywy 2014/24/UE Uslugi hotelowe 1 restauracyjne.
Przedmiot zamdwienia dotyczy ustug zwigzanych z ,,Przygotowaniem i dostarczeniem positkow
dla dzieci Publicznego Przedszkola nr 2 w Wieluniu” polegajacych na przygotowaniu i
dostarczeniu positkow dla dzieci Publicznego Przedszkola nr 2 w Wieluniu dla ok. 364 dzieci
(zapotrzebowanie na positki trzydaniowe — ok. 346 tj. 307 dzieci w grupach przedszkolnych i 39
dzieci grupie zlobkowej, a zapotrzebowanie na positki dwudaniowe dzieci w grupach
przedszkolnych ok. 18). Wykonawca zobowigzany bedzie do sukcesywnego $wiadczenia ustug w
terminie funkcjonowania przedszkola w roku szkolnym, poczawszy od dnia 1 wrze$nia 2019 r. do
dnia 31 sierpnia 2021 r. Wymagane jest dostarczanie positkow dwa i trzy razy dziennie - $niadanie
od 8" do 8, obiad od 11*°do 11%, podwieczorek od 14% do 14",
Liczbg¢ dzieci korzystajagcych z positkow nalezy traktowaé orientacyjne. Moze ona ulegaé
niewielkim wahaniom w ciagu roku, a takze catego okresu realizacji zamowienia. Uzaleznione jest
to od liczby dzieci zapisujacych si¢ corocznie do przedszkola, a takze z frekwencji samych dzieci
na zaje¢ciach w przedszkolu.
Frekwencja za ostatni okres rozliczeniowy wyniosta okoto 61 %.
W zwigzku z tym liczba dzieci korzystajacych z positkow w przedszkolu moze ulec zmniejszeniu.

Podana ilo$¢ positkdw jest orientacyjna i stuzy jedynie do celu sporzadzenia kalkulacji i dokonania
oceny ofert 1 nie moze stanowi¢ podstawy do roszczen Wykonawcy w stosunku do Zamawiajacego.

Zakres rzeczowy
Zywienie dzieci w przedszkolu powinno odbywa¢ sie na nastepujacych zasadach:
1) przygotowanie catodziennych positkow zgodnie z zalecanymi normami zywieniowymi dla grup
wiekowych dzieci przedszkolnych (wiek 3-6 lat) oraz grup ztobkowych (od 20 tygodnia do 3 lat)
Przewidywana ilo$¢ positkow — okoto 364 dziennie, w tym dla grup zlobkowych w ilosci 39
(w grupie wiekowej od 20 tyg. - do 3 roku);
2) positki musza by¢ dostarczane z zewnatrz - gorace positki nalezy dostarcza¢ w termosach,
zapewniajacych temperatur¢ zywnosci zgodng z wymogami tzn. minimalna temperatura zupy
winna wynosi¢ 75°C, drugiego dania 65°C, ptynow 80°C, a maksymalna temperatura produktow
zimnych (safatki, pasty, sery itp.) 15°C;
3) Wykonawca winien dysponowaé pojazdem posiadajagcym wymagane zgody na transport
produktéw zywienia;
4) wymagane jest dostarczanie positkow:

a) trzy razy dziennie - $niadania, obiady (dwudaniowe), podwieczorek, w godzinach:
$niadanie - od 8'° do 8%, obiad - od 11*°do 11*, podwieczorek - od 14% do 14",

b) dwa razy dziennie - $niadania, obiady (dwudaniowe), w godzinach: $niadanie - od 8" do


http://www.pp2.wielun.pl/

8% obiad - od 11°° do 11%,

¢) raz dziennie — dostarczanie cieptych napojow takich jak herbata, kompot, itp. a w sezonie
letnim zimne napoje lub wode¢ wydawanych dzieciom pomig¢dzy $niadaniem i obiadem oraz
obiadem i podwieczorkiem;
5) positki musza by¢ dostarczane codziennie przez 5 dni w tygodniu, przez 10,5 miesigca w roku
kalendarzowym, z wyltaczeniem dni wolnych od zaje¢ przedszkolnych;
6) Zamawiajacy zapewnia naczynia, mycie i sprzatanie naczyn po positkach przez personel
przedszkola;
7) Wykonawca zapewnia mycie termosoéw i innych pojemnikow, w ktérych transportowana jest
zywno$¢, odpowiada za wlasciwy stan sanitarny podczas transportu positkow;
8) Wykonawca zapewnia rozdysponowanie positkéw dla poszczegdlnych grup w odpowiedniej
ilosci, rozdysponowanie positkéw w grupie zapewnia Zamawiajacy;
9) Wykonawca zapewnia we wlasnym zakresie sprzet do przechowywania i transportu positkow;
Positki dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane w odpowiednich, przeznaczonych
do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzywa zabezpieczajacych positki
przed wylaniem oraz schlodzeniem: termosy jednoskladnikowe przeznaczone do transportu
gorgcych positkdw (zupa, napoje), termosy wielosktadnikowe wypetlione pojemnikami, ktore
wystepuja w rdznej konfiguracji i zapewniaja dostarczenie na sale poszczegdlnych czesci positkow.
10) Wykonawca zapewnia przygotowanie, dostawe, ztozenie positkow oraz odbidr i1 utylizacje
odpadow z Publicznego Przedszkola nr 2 w Wieluniu;
11) positki majg by¢ przygotowywane zgodnie z procedurami niezbednymi dla zapewnienia
bezpieczenstwa zywnos$ci 1 zywienia z uwzglednieniem zapisow okreslonych w ustawie
0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986, 2215,
z 2019 r. poz. 53, 730) oraz aktow wykonawczych, szczegdlnie zapisoOw okreslonych w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 roku w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach o§wiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w
tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r., poz. 1154), a takze pozostatych obowigzujacych przepiséw
prawa zywnosciowego;
12) positki winny spelnia¢ wymagania norm zywieniowych zgodnie z polskimi normami
zywieniowymi dla dzieci w wieku przedszkolnym. Wykonawca powinien przygotowac positki
o najwyzszym standardzie na bazie produktéw najwyzszej jakos$ci i1 bezpieczenstwa zgodnie
z normami HACCP. Nowe normy zywienia stanowig zalacznik nr 13 do IWZ. Przygotowywane
positki musza spetnia¢ wymogi Zywieniowe norm opracowanych dla danych grup wiekowych
opracowanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia w Warszawie. Przy planowaniu positkow nalezy
uwzglednia¢ zalecang warto$¢ energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktow kazdej z grup, nad
czym musi czuwac dietetyk;
13) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli wykonywanego zamdwienia; w tym
poprawnosci sporzadzenia i zrealizowania jadlospisow dekadowych przez upowaznionego przez
siebie dietetyka. Ogolng kontrole nad prawidlowoscig zywienia sprawowac bedzie Dyrektor
Przedszkola nr 2 oraz upowaznione przez niego osoby.
14) ilo$¢ 1 rodzaj wydawanych positkow w danym dniu dla danych grup przedszkolnych i grup
ztobkowych odbywa si¢ na podstawie dziennego zamowienia sporzadzonego przez upowaznionego
pracownika przedszkola, (dostarczenie dziennego zapotrzebowania nie pdzniej niz do godz. 9%
w dniu, ktérego dotyczy zapotrzebowanie, korekty dziennego zapotrzebowania moga dotyczy¢
obiadu i1 podwieczorku);
15) w jadlospisie winno si¢ uwzglednié: zupe mleczng, mieszane pieczywo, réznorodne wedliny,
potrawy z ryb, do positkow dodatek sezonowych warzyw i owocow, zréznicowane potrawy miesne,
zrdznicowane napoje na bazie mleka;
16) do przygotowywania positkow nalezy uzywac produktoéw wysokiej jakosci 1 zawsze Swiezych,
posiadajacych aktualne terminy waznosci, nabytych w zrédlach dziatajacych zgodnie
z obowigzujacymi przepisami sanitarnymi 1 higienicznymi;



17) positki musza posiada¢ odpowiednig temperaturg, zgodng z wymogami, tzn. minimalna
temperatura zupy winna wynosi¢ 75 °C, drugiego dania 65 °C, ptynéw 80 °C, a maksymalna
temperatura produktéw zimnych (satatki, pasty, sery itp.) 15 °C; proces produkcji oraz dystrybucji
odbywa¢ musi si¢ zgodnie z wymogami sanitarnymi, zwlaszcza z wymogami dobrej praktyki
higienicznej;

18) Zamawiajacy wymagac¢ bedzie od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamodwienia
zapewniat positki dla grupy dzieci wymagajacych specjalnej diety (dzieci bezglutenowe, ze skaza
biatkowa, z dieta cukrzycowa, z alergiag pokarmowg oraz z innymi schorzeniami pokarmowymi);
19) Wykonawca powinien zapewni¢ dla dzieci z grupy zlobkowej (od 20 tygodnia do 3 lat)
odpowiednio rozdrobnione i przygotowane positki;

20) Zamawiajacy wymaga¢ bedzie od Wykonawcy, aby w ramach realizowanego zamowienia
zapewniat dostarczanie cieptych napojow takich jak herbata, kompot itp. a w sezonie letnim zimne
napoje lub wode wydawanych dzieciom pomigdzy $niadaniem 1 obiadem oraz obiadem
1 podwieczorkiem,;

21) w przypadku wyjazdu dzieci przedszkolnych na wycieczke Wykonawca winien przygotowac
w ramach §rodkéw przeznaczonych na dany dzien zywieniowy tzw. ,suchy prowiant”.
O planowanej wycieczce Zamawiajacy poinformuje Wykonawce pisemnie lub telefonicznie z 5
dniowym wyprzedzeniem;

22) Wymagania dodatkowe:

a) nalezy unika¢ migsa przetworzonego na rzecz catych sztuk migsa,

b) w przypadku dan migsnych nalezy serwowac cate sztuki migsa. Migso przerobione (mielo-
ne) moze si¢ pojawia¢ sporadycznie zgodnie z zatwierdzonym jadtospisem.

¢) wymagane jest ograniczenie zastosowania produktéw przetworzonych na poczet innych
wartosciowych sktadnikow odzywczych,

d) wyklucza si¢ sporzadzanie potraw z proszku za wyjatkiem budyniu i kisielu,

e) do przygotowania positkow nalezy uzywac¢ masta 82% oraz thuszczé6w roslinnych nieutwar-
dzonych, a nie margaryny, Zamawiajacy nie zezwala roOwniez na stosowanie w procesie zywienia
produktow mastopodobnych i seropodobnych, sokéw zageszczonych

f) nie mozna uzywac gotowych produktéw np. gotabki, mrozone pierogi,

g) wedliny nie mogg zawiera¢ skrobi i soi, a migso nie moze by¢ mechanicznie odkostnione,

h) wyklucza si¢ migso i przetwory z puszek konserwowych, Zamawiajacy nie zezwala row-
niez na stosowanie w procesie zywienia nastepujacych produktéw: konserw, produktow z glutami-
nianem sodu, pardwek o zawartosci mi¢sa ponizej 85%,

1) positki powinny by¢ sporzadzane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, muszg byc¢
zrbéznicowane, z pelnowartosciowych produktéw z zachowaniem wilasciwej proporcji sktadnikow
odzywczych, nalezy zadba¢ rowniez o urozmaicenie jadtospisow oraz dostosowanie podawanych
potraw do rodzajow positkow w ciaggu dnia,

J) owoce 1 warzywa uzyte do przygotowania positku muszg by¢ swieze lub mrozone — Zama-
wiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowywania potraw i napojow na bazie suszu.

k) zupy muszg by¢ gotowane na wywarze migsno—warzywnym. Zamawiajacy nie dopuszcza
mozliwos$ci serwowania zup przygotowanych na bazie proszku lub wywaru z kosci;

1) wymagane jest umiarkowane stosowanie cukru i soli;

m) obrobka termiczna potraw powinna polega¢ gldwnie na gotowaniu, pieczeniu i duszeniu,
rzadziej na smazeniu, nie czesciej niz raz w tygodniu.

23) Zamawiajacy moze ustali¢ szczegodtowa liste produktow dopuszczonych do stosowania w ra-
mach Zywienia zbiorowego w oparciu o przepisy wydane na podstawie ust. 6. ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986, 2215,z 2019 r.
poz. 53, 730). Powyzsze ustalenia bedg wigzace dla Wykonawcy.

Liste produktow dopuszczonych do stosowania w ramach zywienia zbiorowego w Publicznym
Przedszkolu nr 2 zawarto w zalgczniku nr 14 do IWZ.



24) na 5 dni przed rozpoczeciem kazdego tygodnia Wykonawca podawatl bedzie do wiadomosci ro-
dzicow 1 personelu zroznicowane jadlospisy zawierajace opis positku wraz z gramatura, zatwierdzo-
ne przez dietetyka;
25) Wykonawca zapewnia urozmaicenie jadlospisow oraz dostosuje rodzaje podawanych potraw do
rangi positkow w ciggu dnia;
26) w jadlospisach nalezy uwzglednia¢ dodatki w postaci sezonowych warzyw i owocoéw oraz oka-
zyjnie potrawy $wiateczne;
27) Wykonawca jest zobowigzany do przestrzegania normatywnych warto$ci energetycznych, war-
tosci odzywczych i smakowych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi regula-
cjami o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 Zywienia dzieci od 20 tygodnia do 6 lat przy rownocze-
snym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadtospisow przez urozmaicenia, sezonowos¢;
28) Zamawiajacy nie dopuszcza, zeby w ciggu 1 dekady (10 dni) wystgpita powtarzalnos¢ tego
samego rodzaju positku.
11.4) Wspélny Stlownik Zaméwien (CPV):
KOD CPV 553 21 000 — 6 Ustugi przygotowywania positkow
KOD CPV 553 22 000 — 3 Ustugi gotowania positkow
KOD CPV 555 20 000 — 1 Ustugi dostarczania positkow
SEKCIJA III: PROCEDURA
I11.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA: Postepowanie prowadzone jest na podstawie art.
1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986,
2215,z 2019 r. poz. 53, 730), zwanej dalej ,,ustawg Pzp” o wartosci szacunkowej ponizej progdéw
okreslonych w art. 138g ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp.
SEKCJA IV: UDZIELENIE ZAMOWIENIA
IV.1) DATA UDZIELENIA ZAMOWIENIA: 11.06.2019.
1V.2) LICZBA OTRZYMANYCH OFERT: 1.
1V.3) LICZBA ODRZUCONYCH OFERT: 0.
IV.4) NAZWA I ADRES WYKONAWCY, KTOREMU UDZIELONO ZAMOWIENIA:

e AGROPAK Halina Madziara, ul. POW 77, 98-300 Wielun, kraj/woj. t6dzkie.
IV.5) Szacunkowa warto$¢ zamowienia (bez VAT): 1 841 255,91 PLN.
IV.6) INFORMACJA O CENIE WYBRANEJ OFERTY ORAZ O OFERTACH Z NAJNIZSZA 1
NAJWYZSZA CENA

e Cena wybranej oferty: 1779 309,58

e Oferta z najnizszg ceng: 1 779 309,58 / Oferta z najwyzszg ceng: 1779 309,58

e Waluta: PLN .

Dyrektor
Publicznego Przedszkola nr 2

Ewa Adamska
Wielun, dnia 11.06.2010 1.
Podpisy os6b uprawnionych do sktadania
o$wiadczen woli w imieniu Zamawiajacego



